Hotel Niirnberger Hof

Telefon: 09187-1687
Des hom mer heid fia eich kochd

Ausm Subbmkessl

Tachessubbm
Tagessuppe

Salade und g’sunds Zeich

Salod-Deller mid Pute

Salatteller mit gebratenem Putenbrustfilet

Brod’n und Gerichde ausm Pfannla

Schiufele mid Klof und Graud

Ofenfrisches Schaufele mit frankischem Klof$ und Sauerkraut

Schweinsbrod‘n mid Klof§ und Salod

Saftiger Schweinebraten mit Kléfsen und Salat

Jacherbrod‘n mid Kloff und Salod

Jagerbraten mit frankischen Kléfsen und Salat

Oma‘s Sauerbrod‘n mid Kloff und Blaugraud
Leckerer Sauerbraten mit Semmelknodel und Rotkraut

6,80 €

14,40 €

17,80 €

15,50 €

17,80 €

18,80 €



Zwei oder Drei fringgische Broudwerschd
3 frankische Bratwiirste mit Kraut oder Kartoffelsalat

A saftig’s Schnitzl ,,Wiener Art“

Saftiges Schnitzel ,Wiener Art“ mit Pommes Frites und Salat

Cordon bleu ,,Niirnberger Hof*

Cordon bleu vom Schwein mit Emmentaler geftillt, Pommes frites und
Salat.

Schlemmerpfiannla

Schlemmerpfannchen — Schweinemedaillons mit Champignon-Rahmsauce und
Spatzle, mit Kase tiberbacken und Salat

Ausm Wasser nauszog n

Bsuffana Zander
Zanderfilet an Silvanersauce mit Kartoffelsalat

Etzadla werd’s richtig g'sund - Vegetarisches

Keesspatzn mid Rostzwibberla und Salod
Allgauer Kasespétzle mit Rostzwiebeln und Salat

Wos Rustikales mid wiirzig‘m Kees vom Schaf und Salod
Rustico Pecorino & Fico (wirziger Schafskdse und lieblicher Feige im
Blaumohnteig) dazu Parmesankése vom Hobel und Sherry
Tomatensauce und Salat

9,90 €
12,80 €

16,50 €

18,80 €

19,90 €

19,90 €

16,80 €

18,80 €



Vegane Gerichte

Salod frisch vom Markt mid o greschde Tofustreifen 11,90€
Marktfréankischer Salat mit gebratenen Tofustreifen
13,50 €
A weng a Zuckerzeich
Haafle Liebe 8,80 €
HeifRe Liebe — 3 Kugeln Vanilleeis mit heiflen Himbeeren
Abflstrudl
Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne
10,80 €

Kaiserschmarrn mit Apfelmus, Vanilleeis und 13,40 €

Preiselbeeren



